dl

Memiifla,m KW 47 vom 18.11.24 bis 24.11.24

mis deheime
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
Surpe/ Basler Mehlsuppe Linsensuppe Tomaten- Vegetarische Raebli- Spinat- Susskartoffel-
Cremesuppe Minestrone Kokos-Suppe Cremesuppe Suppe
SALAT
MENU 7 | Pouletvoressen Rindshackbraten Kalbs- Geschmorte Goldbrassenfilet Walliser Rosti Rindsragout
Champignons Krauterjus Geschnetzeltes Schweinshaxe (Griechenland) Tomaten Balsamicosauce
Butterreis Nudeln Senfsauce Bratensauce Krautersauce Kase Griessschnitte
Romanesco Rotkraut Kartoffelgratin Polenta Salzkartoffeln Ratatouille
Lattich Gebratene Fenchel
Schwarzwurzel
MENU 2 Vegetarisches Blumenkohl Vegi-Schnitzel Cannelloni Kartoffel- Pasta Falafel
Moussaka im Backteig Zitrone Spinat Lauch-Gratin Tomatensauce Joghurtsauce
Auberginen Zitronen- Bratkartoffeln Ricotta Tofu Bulgur
Rote Linsen Mayonnaise Riebli Tomaten Bergkase Fenchel
Tomaten Gemusereis Rahmsauce
Feta
DESSERT Blatterteig- Marroni-Muffin Karamellmousse Griesskopfli Zitronencake Kokosquark Blutorangentorte
Tortchen Himbeersauce Mango
Schoggicreme
Gebackene Birne
Z NACHT Kaseteller Apfel-Chiechli Spaghetti Napoli Toast Hawaii Gulaschsuppe Birnenkuchen Ofen-Gnocchi
Krauterquark Zimtzucker Tomatensauce Ananas Schlagrahm Gemiisesauce
Geschwellti Vanillesauce Basilikum Schinken Reibkase
Kase

Alternatives z’Nacht auf Vorbestellung (bis am Mittag): Tagessuppe, Griessbrei mit Friichtekompott, 2 Chaschiiechli mit Salat, 1 Schinkengipfeli mit Salat, Birchermuiesli, Café Complet

Stiftung Hofmatt Uettligen
www.hofmattuettligen.ch

Hofmattweg 2
3043 Uettligen

031828 22 22
info@hofmattuettligen.ch

Deklaration: Unsere Fleisch- und Fischprodukte sowie unsere Backwaren stammen aus der Schweiz. All-
fallige Ausnahmen sind direkt beim Gericht deklariert. Fiir Informationen zu Allergenen in den einzelnen

Gerichten wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.



